
ALLEANZA CUOCHI
21 MARZO 2014

Aperitivo
Bocconcini di Polenta con Tartare di Missoltino 

Insalatina di Gallina Bianca di Saluzzo con Mais e Melograno
Gelatina di Cicerchie  di Serra dè Conti con Spuma di  

Mortadella 

Risottino Mantecato agli Asparagi con Crema al Castelmagno  
di Alpeggio

Coniglio di Carmagnola al Caffe con Polenta di Storo 

Fragole Spadellate all’Anice Stellato con Spuma al Cioccolato  
Bianco

VINI :  AZIENDA VINICOLA CA’ DEL GE’
OLTREPO’ PAVESE

Produttori Presidi:
Missoltino  
 “Fratelli Fantoni-Bellagio (Co)”
Gallina Bianca di Saluzzo, Coniglio di Carmagnola  
 “Azienda La Cerea di Ermanno Spirito Panero –Pralormo-(To)”
Cicerchie di Serra dè Conti
“La Bona Usanza –Serra dè Conti-(An)”
Castelmagno d’Alpeggio
“Terre di Castelmagno –Castelmagno-(Cn)”


