
 
  

 

Lunedì 7 Ottobre | 19.00 
“STORICA” MACELLERIA & SALUMERIA QUETTI 

  Via A. Costa,13 — Villa Guardia (CO)

L’APERITIVO DIDATTICO DI SLOW FOOD COMO

“I TAGLI DI CARNE DI STAGIONE ED I SEGRETI DELLA BRESAOLA” 

PROGRAMMA 
- Accoglienza e presentazione della realtà Quetti: negozio, macelleria, 
salumeria ed allevamento 

- In macelleria, preparazione e spiegazione dei tagli della carne a cottura 
lenta (“slow”) 

- Nella cantina delle bresaole, preparazione di bresaole e slinzeghe   

- In negozio, aperitivo con degustazione dei prodotti Quetti, chiacchere e 
convivialità!

I posti sono limitati, pertanto, vi consigliamo di prenotare entro il 4 ottobre, al seguente link  

https://t.ly/Q9B7y 

Partecipazione: gratuita, sarà gradita una offerta per i progetti Slow Food Como  

Possibilità di acquisto prodotti

https://t.ly/Q9B7y

