
 
EVENTI INVERNALI 

FEBBRAIO - MARZO 

 

1.
3 Febbraio 
Dal Pane di Plinio ai Giorni Nostri 

Luogo: Panificio Bertarini, Lambrugo 

• Incontro con il maestro panificatore Dario 
Bertarini 
• Storia e tradizione della panificazione 
• Visita al laboratorio e degustazioni 

 

2. 
24 Marzo 
Aperitivo Raccontato 
(Giornate FAI di Primavera) 

Luogo: Forum Franciscanum al Crotto Alpe 
44 

• Degustazioni guidate con esperti ONAF e 
AIS 
• Collaborazione con produttori locali 

SLOW FOOD COMO - RIEPILOGO EVENTI 2024 



EVENTI PRIMAVERILI 
APRILE 

3. 
13 Aprile 
Arte, Natura e Cibo a Villa Adelaide 

Luogo: Villa Adelaide, Alserio 

• Visita guidata del parco secolare 
• Degustazione prodotti del territorio 
• Presentazione menu storici 

 

4. 
28 Aprile 
Un Mais Antico - Il Tajulèn di Alserio 

Luogo: Lario Fiere 

• Progetto di recupero mais antichi 
• Presentazione con Antonio Moglia  
    e Fabiano Rosa 



EVENTI ESTIVI 
GIUGNO - LUGLIO 

5. 
16 Giugno 
Cena a 6 Mani 

Luogo: Azienda Agricola La Runa 

• Collaborazione tra tre ristoranti dell'Alleanza 
Slow Food 
• Menu dedicato alla filosofia "Buono, Pulito e 
Giusto" 

 

6. 
6 Luglio 
Visita alla Macelleria Salumeria Beccalli 

Luogo: Costa Masnaga (LC), Via XXV Aprile, 
58 

• Show-cooking con Chef Ariele Corti 
• Lezione di macelleria con Antonio Angelo 

Beccalli 
• Focus sulla valorizzazione dell'intero animale 
• Filosofia anti-spreco 



7. 
19 Luglio 
Storia del Panino Italiano 

Luogo: La Polveriera, Valbasca 

• Presentazione libro con Alberto Capatti 
• Degustazioni speciali di bagel artigianali 

 

8. 
26 Luglio 
Slow Food Como Incontra il ‘900 della 
Tremezzina 

Luoghi: Casa Brenna Tosatto e Locanda 
Grifo 

• Menu storico anni ’70 
• Narrazione di Franco Brenna 



EVENTI AUTUNNALI E INVERNALI 
SETTEMBRE - OTTOBRE-NOVEMBRE 

9. 
29 Settembre 
Alla Scoperta dei Giardini delle Ville del Lago in 
Battello 

• Partenza: Como Tavernola, ore 9:15 

• Visita guidata ai giardini di: 
  - Villa Carlotta 
  - Villa Monastero 

• Light lunch a bordo 

 

10. 
7 Ottobre 
Aperitivo Didattico 

Luogo: Macelleria Storica Quetti 

• Tagli di carne di stagione 
• Segreti della bresaola 



11. 
26 Ottobre 
Alla Scoperta del Whisky Italiano 

Luogo: Distilleria Strada Ferrata, Seregno 

• Primo whisky italiano-brianzolo 
• Abbinamenti gastronomici territoriali 

 

12. 
9 Novembre 
Non solo pane … 

Luogo: Osteria Sincero 

• Riscoperta dei dolci poveri 
• Tradizioni panarie del territorio 



13. 
18 Novembre 
Aperitivo Didattico con preparazioni 
Natalizie 

Luogo: Macelleria Storica Quetti 

• Ripieni tradizionali 
• Menu delle feste 



CELEBRAZIONI INVERNALI 
DICEMBRE 

14. 
11 Dicembre 
Terra Madre Day 2024 

Luogo: Osteria Sincero 
Tema: "We Are Nature” 

• Cena con produttori locali 
• Celebrazione della biodiversità 

 

15. 
18 Dicembre 
Aperitivo Pre-Natalizio 

Luogo: Trattoria San Biagio 

• La Busecca di Natale 
• Scambio auguri della comunità 
 



IMPATTO SUL TERRITORIO — 2024 
• Eventi Educativi: 15 
• Produttori Locali Coinvolti: 20+ 
• Location Partner: 15 

Dal 2010 promuoviamo la cultura del cibo e le tradizioni del territorio lariano. 
La nostra missione continua: promuovere un cibo buono, pulito e giusto attraverso l'educazione e la 
valorizzazione delle tradizioni locali. 

In collaborazione con: 

• FAI - Fondo Ambiente Italiano 
• Produttori agricoli locali 
• Ristoranti dell'Alleanza Slow Food 
• Artigiani e botteghe storiche del territorio 

Per informazioni e prenotazioni: 

slowfoodcomo.com | facebook.com/slowfoodcomo | instagram.com/slowfoodcomo  

http://slowfoodcomo.com
http://facebook.com/slowfoodcomo
http://instagram.com/slowfoodcomo

