
La Condotta di Como e Lecco, a solo due mesi dalla inaugurazione 
dell’apertura dell'Enoteca di Montevecchia, si sposta per la prima 
volta per conoscere i produttori del territorio lecchese, in 
collaborazione con i Viticoltori Lariani. 

SLOW FOOD COMO E LECCO

Come raggiungere l'Enoteca di Montevecchia 
Montevecchia (Lecco) - PIazzetta di Montevecchia in Largo Gaetana Agnesi, 12 

Parcheggio Cappelletta (B) 
Parcheggio Largo Agnesi 

Programma della giornata  

- Ore 11:00 arrivo dei partecipanti registrati e visita dei vigneti (in caso di pioggia visita culturale del 
Santuario Beata Vergine del Carmelo di Montevecchia 

- Degustazione in enoteca di tre vini scelti tra le produzioni "Terre Lariane” con abbinamento di  
stuzzichini  

- Pranzo con antipasto di salumi (Azienda agricola dell’Adda di Brivio) e lasagnetta, caffè con 
biscottini 

Nel corso del pranzo e post-pranzo incontro con i produttori di formaggio e olio  

A seguire visita facoltativa dell’Oliveto de "I Poderi di Aleandro” mediante spostamento in auto a 
Santa Maria Hoè 

- Ore 17:30/18 circa rientro 

Conosceremo i prodotti delle seguenti Aziende: 

- Azienda agricola dell’Adda di Brivio (salumi) 
- Latteria Maggioni di Montevecchia, Società agricola Ceresè  e Azienda Agricola Casati (formaggi) 
- I Poderi di Aleandro (Olio)

SABATO 24 MAGGIO — Montevecchia (LC)

INCONTRA
I PRODUTTORI DEL TERRITORIO LECCHESE

Contributo Dell’Intera Esperienza: €40 
(Pagamento direttamente all’enoteca)

Prenotazioni: +39 333.4458.906 | marco.mascetti@icloud.com

mailto:marco.mascetti@icloud.com

